Représentation du domaine

Origine du chocolat Légende :
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elation generique
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cru feve de cacao féve de tonka variété

| | | Relation partitive
Criollo Forastero  Trinitario
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Relation temporelle

Texture du chocolat
' ' ' ' ' ' [Type de chocola
\L \L \L \L \L \L Nom du domaine ou du

cassant croquant  fondant onctueux  texture tendre sous domaine

Saveur du chocolat
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acide amer sucré teneur en cacao chocolaté gou acidité
golt intense puissant épicé  doux corsé fort acre

Représentation du chocolat
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\Type de chocolat\ \l/ \Forme du chocolad \l/
chocolat ganache baton de chocolat c?ulis palejc
chocolat au lait mendiant barre de chocolat giteau pastille
chocolat blanc rocher beurre de cacao onusse au chocolat | plaque
chocolat blond truffe bonbﬁrll de Ch}?COI?t pate de cacao coqge
chocolat chaud fourré E?u}cl ée de chocolat p(;lidre de cacao carré de chocolat
chocolat de couverture | praliné uche tablette
chocolat noir
Arome
\' \' \Z \Z VI Vv N2 \Z \'Z \Z \'Z \Z
brilé café | fleuri [fruit¢ arome | grillé dense délicat| généreux ¢élégant |raffiné équilibré riche

rond robuste ubtil longueur en bouche puissance aromatique
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